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Voie Scolaire ou en apprentissage



La voie professionnelle
pour se former aux métiers de de

2 diplomes professionnels :

<« -Un CAP en 1, 2 ou 3 ans en fonction du profil et d
besoins de I'éleve (mixité des publics)

< - Bac pro en 3 ans regroupé en famille des métiers

2 modalités de formation possibles :
Scolaire ou en apprentissage
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2nde PRO

Métiers
de la relation client

| =

\

1¢ et Tle bac pro Gestion

1¢r et Tle bac pro Logistique

|

1er et Tle bac pro OTM

\

1¢r et Tle bac p

Meétiers du commerce et\ -
1¢r et Tle bac pro Métiers d\? l-

[ et Tle bac pro
Organisation et réalisation d

e bac pro Vienuis
II I [N}

I et Tle bac

Ameénagement finitic
1eret Tle

Duvrages ba



1 et Tle bac pro Boucher-

[ et Tle bac pro Boulangerie-

pﬁﬁ
2nde PRO 1¢r et Tle bac pre¢
Meétiers Cuisine
de I’hotellerie - 1¢ et Tle bac pro Comme\gc-
restauration et services en restaur

\
[ 1¢r et Tle bac pro Esthéiiq
cosmétique parfumerie

[ 1¢r et Tle bac pro Coiffu\{e

\
1¢r et Tle bac pro Technicie

d’études du bat : Etude
\ économie

7

1¢r et Tle bac pro
d’études du bat :
L archi
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- 1°"et Tle bac pro Systémes numériques

1% et Tle bac pro Métierde I'électricité
et de ses environnements connectés

P

1% et Tle bac pro Techniciende
maintenance des systemes énergétiques
et climatiques
1% et Tle bac pro Techniciendu froid et
du conditionnementd’air

~

1" et Tle bac pro Technicien menuisier
agenceur

1" et Tle bac pro Techniciende
fabrication bois et matériauxassociés

1¢" et Tle bac pro Maintenance des
véhicules option A, B, C

1°" et Tle bac pro Maintenance des
matérielsoptionA, B, C




1" et Tle bac pro Technicien
chaudronnerie industrielle

1°" et Tle bac pro
Maintenance des systemes de
production connectés




1" et Tle bac pro Conduite de
productions horticoles

N,

1°" et Tle bac pro Conduite et gestion
de 'entreprise agricole

e r

é h

1¢" et Tle bac pro Technicien

Conseil Vente en alimentation
Opt: Produits alimentaires
Opt: Univers jardinerie

1" et Tle bac pro
Aménagements paysagers

8 r

~ 1°"et Tle bac pro Gestion des milieux
naturels et de la faune




N 1" et Tle bac pro Conduite et gestion

des entreprises maritimes
commerce/plaisance professionnelle
optionvoile

1°" et Tle bac pro Conduite et gestion
des entreprises maritimes : péche

1°" et Tle bac pro Electromécanicien
de marine

1" et Tle bac pro
Aéronautique option systemes




» Test de positionnement en seconde

vTous les éleves passent un test de positionnement numeérique ¢

au lycée

‘En francais :
& Maitrise de la langue
& Compréhension a l'oral et a I'écrit
& Fonctionnement de la langue

- En mathématiques :

U Représenter 'espace, calculer avec des grandeurs (longueurs, &
volumes) et exprimer des résultats dans les unités adaptées

& Mettre un probléme en équation, résoudre des équations ou
inéguations du premier degré

- Renforcement en mathématiques et en francais, en fonction des r




» En premiere : Choix de la spécialité

» En terminale : Choix entre 2 modules

- Préparation a l'insertion professionnelle €
I'entrepreunariat

- Préparation a la poursuite d’étude

Présentation du chef d’ceuvre : projet prépareé seul
en groupe, ce travail met en valeur les savoirs et I
gestes du metier que I'éleve a acquis. Il est prése
a I'oral devant un jury en fin de terminale (CAP, E
Pro)




»De nouvelles maniéres d’appre

> Des professeurs d’ enselgnements géenéraux (fra
mathematiques) et d’enseignements professionn
animent des séances de travail, pour permettre ¢
travailler les enseignements generaux dlrectemen
lien avec le métier. |

> Des enseignements professionnels, au lycée ou sur
plateau technique.

Des périodes de formation en milieu professionne




Les CAP et BAC PRO peuvent étre sui

» Sous statut SCOLAIRE

» Sous statut APPRENTI
» - En Centre de Formation pour Apprentis (CFA) ou en Lycée
» - Signature d’un contrat d’apprentissage

» - Salaire : 390 €/mois minimum environ la 1¢¢ année

- Alternance : 1/3 au CFA - 2/3 en Entreprise

- Période d’essai : 45 jours
- 35 H par semaine /5 semaines de congé par an

- S’informer aupres des CFA et Chambre des Métiers.

=  Recommandation : Faire des demandes d’orientation en Ly
Professionnel méme si projet de signature d’un contrat d’appre




LES FORMATIONS PROPOSEES PAR
LES ETABLISSEMENTS




Bassin
Nord Grande Terre




LPO Nord Grande Terre

CAP
Accompagnant educatif petite
enfance
Méetiers de la Coiffure
Esthétique cosmeétique
parfumerie
Opérateur Logistique

Bac pro
Accompagnement , soins et
services a la personne
Logistique **
Organisation de transport de
marchandises **
Esthétique cosmétique™™
parfumerie**
Métiers de la Coiffure**
Animation Enfance et
Personnes agees (Service de
proximite et vie locale)

Lycée professionnel Louis
Delgres

CAP

Agent de propreté et d’hygiene
Electricien

Bac pro

Assistance a la gestion des
organisations**

Hygiéne, propreté, sterilisation
Maintenance des systemes de
production connectés
Menuiserie aluminium-verre**
Métiers de I’accueil**

Métiers de I'électricité et de ses
environnements connectés
Systemes numeériques (B et C)
Technicien en chaudronnerie
industrielle

Technicien menuisier —agenceur



Lycée professionnel Gerty Archiméde

CAP

Agent de securité

Carreleur mosaiste

Constructeur en béton armé du batiment

Installateur en froid et conditionnement de l'air

Monteur en installations sanitaires

Peintre-applicateur de revétement

Bac pro
Metiers de la securite
Systémes numériques (option A)
Maintenance et efficacité énergétique (ex: Technicien de maintenance
des systemes énergétiques et climatiques)
Technicien du batiment: organisation et réalisation du gros
ceuvre**
Métiers du froid et des énergies renouvelables (ex:Technicien du froid
et du conditionnement d’air)



Lycée polyvalent Carnot
CAP Anga-Barrand
Employé¢ de vente A
spécialisé option C (Service ot |
a la clientéle) i |
# tit Canal
Bac pro )
Artisanat et métiers d’art: a YL/
. . N ﬁ'—B-“ \A
marchandisage visuel E & &, 2 il VG
Gestion administration®* “ _ e s
RE T SaintFrang
Meétiers du commerce et PN il =" L, RG.
de la vente option A et (Y K,J ST
B** (Animation et gestion | | s\ -
de I’espace commercial / ‘"’“""""‘j,;f"/ s : =
o o S g =
P“l)Sp_eCt%(’n Céle?te;feret ' Lycée des métiers de
valorisation de I’offre Pl B0y A . .
) ; I’hotellerie et du tourisme
commerciale) PR
| come
- - '\\‘__'I /,f CAP
Vour o . Commercialisation et
/_,J | Copestre Bl £ services en hotel-café-
,,@fr;ﬁ:h”ﬁg lﬂ\_ restaurant
) Cuisine
Rivigres,
Basse-Tarma -\‘ﬁﬂl-'h'ﬁl”‘g. \ Tarre-de-Ha
i) - Bac pro
Fort K .
T‘fip Boucher charcutier
. traiteur**
BaSSln Boulanger patissier**
S d G d T Commercialisation et
u randc €rre services en restauration®*
- Cuisine **




Lycée polyvalent
Carnot
CAP
Employé de vente
spécialisé option C
(Service a la clientéle)
Bac pro

Artisanat et métiers
d’art: marchandisage
visuel
Gestion
administration**
Métiers du
commerce et de la
vente option A et B**
(Animation et gestion
de I'espace
commercial /
Prospection clientele
et valorisation de
I'offre commerciale)

Lycée des métiers de
I’hétellerie et du
tourisme

CAP
Commercialisation et
services en hotel-
café-restaurant
Cuisine

Bac pro
Boucher charcutier
traiteur**
Boulanger
patissier**
Commercialisation
et services en
restauration**
Cuisine **




